

Entrevista al 
Ing. Félix Marín 



¡ Feliz 194° Aniversario Patrio ! 







Cooperativa Agraria Cafetalera 

“ LA FLéWDA” 



COMUNICADO 



RENACIMIENTO DE LA IMAGEN INSTITUCIONAL DE LA COOPERATIVA 

AGRARIA CAFETALERA LA FLORIDA 

La Cooperativa La Florida luego de un largo proceso de ingobernabilidad 
institucional y asociativa ha decidido, democráticamente, entrar en un 
proceso de reorganización desde el 2014; para lo cual se cambiaron los 
estatutos que permitan cumplir con los siete principios cooperativos, rehacer 
el plan estratégico con la finalidad de ofertar al mercado nacional e 
internacional cafés de alta calidad para el mejoramiento del nivel de vida de 
nuestros asociados; así como ser el nuevo referente de un modelo 
cooperativo social y ambiental. 

Asamblea de socios 

La Cooperativa dejó de trabajar con delegados, ahora las decisiones se 
toman en Asamblea de socios, un voto por cada socio, cumpliendo con los 
principios de expresión y participación. 

La administración y funcionarios 

La nueva administración se rige bajo criterios de horizontalidad, para el 
respeto de los acuerdos tomados en Asamblea de socios y las peticiones de 
los dirigentes. Todos los funcionarios están comprometidos con los fines de 
la Cooperativa. 

Socios expulsados y reincorporados. 

Conscientes que la principal columna del cooperativismo es una base sólida 
de socios, hacemos un llamado a todo aquel que por alguna acción 
injustificada fueron separados. Todo esto enmarcado en el proceso de 
reorganización. 

Nuestra Cooperativa, debido al actual carácter del mercado nacional e 
internacional, enfrenta los siguientes desafíos: 

1. Lograr una unidad social solida dentro de la institución. 

2. Insertarnos en mercados nacionales e internacional con calidad de café. 

3. insertarnos en los mercados financieros alternativos para que los socios 
tengan intereses más bajos. 

¡POR LA RECUPERACIÓN DE LA COOPERATIVA LA FLORIDA! 
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‘La Voz de la Selva’ busca ser una institución integral de comunicaciones de 
Selva Central, su plataforma virtual, televisiva y radial ha permitido llegar a 
diversos sectores de la población con la misión suprema de informar con la 
verdad y objetividad sobre todo lo que acontece en la selva del Perú. 

Ahora que retornamos a la prensa escrita con la publicación de la revista ‘La 
Voz de la Selva’, tenemos el propósito de mantenerles informados a través de 
textos e imágenes en noticias interpretadas de un periodismo serio defensora 
del medio ambiente y de las etnias amazónicas. 

El periodismo actual, altamente competitivo nos exige una permanente 
capacitación, en ese sentido, nuestro equipo cuenta con personal profesional 
e involucrado en la defensa de la libertad de expresión y desarrollo humano. 

Apoyaremos la continuidad de la democracia en todos los niveles de gobierno, 
porque es la única forma de convivir en libertad. No tenemos miedo de 
enfrentarnos a aquellos aventureros que buscan mediante el militarismo 
y caudillismo imponernos un gobierno que destruyen nuestros derechos de 
ciudadanos. 

‘La Voz de la Selva’, nace también para combatir a la corrupción y el crimen 
organizado. Sabemos que este camino es muy difícil en los actuales momentos, 
teniendo en cuenta que esta enfermedad se ha entronizado a todo nivel en 
la sociedad e instituciones peruanas, pero, el ejercito que conformamos este 
medio de comunicación, por experiencia sabemos que esta lucha en que nos 
comprometemos por el Perú es dura y no nos va a amilanar; algunos ya lo 
enfrentamos y otros que se alinean con esa misma mística es garantía para 
seguir trabajando hasta las últimas consecuencias. Así como nuestros héroes 
han luchado contra los enemigos del Perú hace 194 años, a los hombres de 
prensa nos toca luchar contra estos enemigos que correen a las sociedades 
modernas. 

Desde nuestra plataforma Web, www.lavozdelaselva.com, la cual está al 
servicio de todos nuestros oyentes, televidentes y lectores, promocionaremos 
los recursos turísticos de la Amazonia: paisaje, puentes, bosques nativos y 
cataratas, y contribuiremos a la difusión cultural publicando cuentos, mitos 
e historias de los grupos étnicos y colonos venidos de diferentes puntos del 
planeta. 



EPS Selva 
Central S.A. 



Editorial 



Ley de Creación 
del Distrito de 
Chanchamayo 
1855 



Distrito de San 
Luis de Shuaro en 
buenas manos 
Celebró su 129° 
Aniversario de 
Fundación 

Distinguió a los 
Mejores del 
Año 2014 de 
Selva Central 

Centro Poblado 
“Juan Carrión 
Ruíz” 
celebró sus 
Bodas de Oro 

Electrocentro 






‘La Voz de la Selva’, coincide su primer número en el mes de nacimiento de 
nuestro querido país, conformado de gente dinámica que viene alcanzando 
logros importantes. Para los selváticos y para todos los peruanos nada está 
perdido, sólo nos falta unirnos por objetivos que nos permita vivir en unión y 
paz. 





¡Viva la selva!, ¡Viva el Perú! 




HUMBERTO D. ALONZO GUTIÉRREZ 
DIRECTOR 



Proyecto Especial 
Pichis Palcazú 
Desarrollando la 
Agricultura en 
Pangoa - VRAEM. 

Nuevo Jefe de 
Agencia Agraria 
Causa alegría en 
los hombres del 
campo 
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S i bien el Puente Colgante de 
Quimiri, es uno de los atractivos 
turísticos más representativos 
de la provincia de Chanchamayo; el 
propósito, para su construcción, fue 
comunicar al pueblo de La Merced 
con las zonas de producción de 
los ‘Quimiris’: Sur, Centro, Norte y 
San Juan. En el mes de julio este 
puente emblemático celebra su 110° 
aniversario. 

Como antecedentes de Quimiri, se 
sabe que el franciscano Jerónimo 
Jiménez fundo el primer pueblo de 
Chanchamayo, San Buenaventura 
de Quimiri, en el s. XVII. También, 
que el sabio Raimondi le encargó 
a H. del Garnier, hacer una serie de 
grabados en todo el valle. Entre esos 
dibujos, Garnier trazó uno en 1876, 
denominándolo “Puente del Quimiri”. 
La página web de la Municipalidad 
de Chanchamayo, reafirmado por 
el Mincetur, informa que el puente 
fue construido en 1901 por los 
pobladores de esta zona con el afán 
de comunicar ambas márgenes del río 
Chanchamayo, probablemente bajo la 
idea tradicional del puente colgante 
rural de soga y madera. Sin embargo, 
se considera el 1905 como el año de 
inauguración del puente. 



Ubicado en el poblado de Bajo Quimiri 
a 3 Km., de La Merced; el puente 
tiene una longitud de 75 m y su arco 
principal, construido con calicanto, 
tiene una puerta de acceso de 4 m., 
de alto. Está construido con gruesos 
cables de metal, fierros y durmientes 
de madera que permiten el paso de 
personas y vehículos motorizados 
como autos y camionetas. 



la razón que “presenta valor histórico 
por constituir un testimonio singular de 
infraestructura vial republicana en la 
Selva Central y un referente del proceso 
de ocupación y accesibilidad a los 
recursos de la selva, valor tecnológico 
por los materiales empleados y 
características constructivas y valor 
simbólico por estar presente en la 
memoria colectiva de la población. ” 



El 19 de noviembre del 2012, en la 
Resolución N° 063 del Viceministerio 
de Patrimonio Cultural e Industrias 
Culturales, se declaró bien 
integrante del Patrimonio Cultural 
de la Nación al Puente Quimiri, por 



El nombre de Quimiri, según 
los lugareños, proviene de una 
planta medicinal que crecía en 
la zona, ahora inexistente. 
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Se edifica 
Bienestar 



SAN RAMÓN. El Centro de Bienestar 
Filadelfia, será una institución 

encargada en la atención a mujeres, 
niños y ancianos de pobreza y pobreza 
externa en estado de vulnerabilidad, 
con el objetivo de brindarles 

oportunidades para que en un futuro 
cercano puedan sostenerse por sí 
solas. 

En un terreno de 610 m2, donado 
por la Municipalidad Distrital de San 
Ramón a cargo del alcalde Juan 
Ludeña Orihuela; el complejo contará 
con tres pisos, accesos por ascensor 
y escalera; agua y desagüe ecológico, 
y una cisterna de almacenamiento de 
agua. Asimismo, en un área de 180 
m2 se alzará una panadería con su 
respectiva tienda. 



Centro de 
Filadelfia 



En la primera planta habrá: un 

comedor, una cocina, una lavandería, 



servicios higiénicos, y ocho 
habitaciones con baños y duchas. 
Además un auditorio para el dictado 
de cursos, una enfermería y tópico, 
consultorios de psicología, y una 
guardería. En el segundo; además de 
un departamento para la enfermera de 
turno; tendrá un taller de costura y una 
de computación. 

La Srta. Liv Margrete Haug, promotora 
del proyecto, manifiesta su satisfacción 
por el avance de la obra y señala que 
el complejo se encuentra bien ubicado, 
en un lugar tranquilo de calles amplias 
y pavimentadas, con acceso a todos 
los servicios. 

La construcción, situado entre las 
calles Bolognesi y Pachacútec, que 
tiene un progreso del 25%, costará 
200 mil dólares americanos donados 
por amigos y familiares de la iglesia 
Filadelfia. 





La Srta. Liv Margrete Haug, com o^una ^pet^^^dé^or^on; saluda: al pueblo de 
Chanchamayo y a todo el Perú con motivo^del^gl^j^niTérsario Patrio, augurándoles 
mucha paz y prosperidad. Y el PenjHogreJ^g^a^g^^m^íntexto universal de 

desarrollo y prog?esofsosteniDÍeW 
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La Voz de la Selva distinguió 
a los Mejores del Año 2014 



Texto y fotos: Niel Macedo. 



C on el fin promover el civismo 
y las buenas prácticas en la 
sociedad la “La Voz de la Selva”, 
a través de su director el periodista 
colegiado Humberto Alonzo Gutiérrez, 
homenajeó a los actores e instituciones 
públicas y privadas que destacaron y 
contribuyeron al desarrollo articulado 
de Selva Central el año anterior; por 
ello, en una significativa ceremonia se 
entregó la: “DISTINCIÓN LA VOZ DE 
LA SELVA 2014”, que consistió en un 
trofeo de dos hojas de vidrio grabadas, 
a los personajes que más destacaron 
en esta parte del país. 

La mesa de honor estuvo presidida 
por el director periodístico de 
nuestra revista, acompañado del 
alcalde de San Luis de Shuaro, Sr. 
Juan Pariona; la exalcaldesa de la 
provincia de Chanchamayo, Srta. 
Liv Haug; y el Gral. Rodrigo Lavado, 
de la Comandancia 22 a Brigada de 
Ingeniería. 

El maestro de ceremonias procedió a 
dar lectura de la mención honrosa y el 
motivo de la distinción a cada uno de 
los 14 homenajeados, procediendo a 



la entrega de los respectivos trofeos. 

Entre las distinciones más destacadas 
tenemos: Personaje Castrence, 

Gral. Brig. Rodrigo Fernando Lavado 
Saldías; Personaje Filantrópico, Srta. 
Liv Margrete Haug; Alcalde, Sr. Juan 
Heldo Pariona Navarro; Regidora, 
Gladys Cárdenas; Microem presa, 
Inversiones Lucía; Empresa, 
Electrocentro S.A.; Unidad Ejecutora, 
Proyecto Especial Pichis Palcazú. 

El mencionado evento se desarrolló 
a las 8:30 p.m., el día 6 de marzo del 
presente año, en las instalaciones del 
Complejo Turístico Mirador Shelin’s, 
en la ciudad de La Merced. 
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Municipalidad de San luis de Shuaro 
premia a productor cafetalero 




Texto y fotos: Humberto Alonzo. 



E l día 3 de julio el ingeniero Félix 
Marín Ludeña, presidente de la 
Cooperativa Agraria de Servicios 
Café Hemalu de los Bosques del 
Inka (Coopchebi) recibió el Premio 
a la Excelencia por parte de la 
Municipalidad Distrital de San Luis 
Shuaro, por haber obtenido la Medalla 
de Plata en el Primer Concurso de 
Café Tostado, a nivel internacional. 

En la ceremonia el alcalde, Juan 
Pariona Navarro, destacó que el café 
de Chanchamayo representa el 80% 
de la producción nacional, y de esta 
cantidad el 90% viene del distrito de 
San Luis de Shuaro. Además, informó 
que para este año la Municipalidad 
cuenta con un presupuesto de 
13 millones soles orientado al 
mejoramiento y apertura de carreteras 
vecinales para el transporte de los 
productos de las zonas rurales; para 
tal fin se comprarán 1 tractor-oruga, 1 



volquete y 1 compactador. 

Del mismo modo, comunicó que el valle 
El Palomar será declarado “Parque 
Nacional del Café” un proyecto en que 
los fundos de producción tendrán un 
rol protagónico fomentando el turismo 
vivencial. Así como el mejoramiento 
de la Ley de la Producción Cafetalera, 
siempre a favor de los cultivadores del 
‘oro negro’. 

Al finalizar, el Alcalde agradeció al 
productor homenajeado por traer 
tantos logros y premios que enorgullece 
al pueblo sanluisino, como este último 
2 o lugar en el concurso internacional 
realizado en París, Francia. 

A su turno, el Ing. Félix Marín declaró 
que no es casualidad que se ganen 
concursos internacionales: el 2004 
se ganó la medalla de oro, el 2005 la 



medalla de plata, al igual que en este 
año. La experiencia en la siembra 
del café lo explica por ser la segunda 
generación de cafetaleros en el valle 
El Palomar, ya que su padre integró 
la primera cooperativa cafetalera, 
llamada, Villa Rica; gracias a esta 
tradición familiar su café tostado 
llega a venderse en Holanda y en 
Francia. “El secreto al cosechar está 
en la selección, descartar los cafés 
enfermos. Evitar la fermentación del 
producto, y poner mucha atención en 
el lavado y secado. Al tostar, algunos 
malos productores le echan azúcar, 
contaminando así el café”, exponía 
Marín. 

Por último, aconsejó a los agricultores 
que trabajen con empeño y que lleven 
su café adonde vayan, porque no hay 
mejor carta de presentación que su 
producto. 
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Texto y fotos: Humberto Alomo. 

F élix y sus cinco hermanos, son 
hijos de don Héctor Marín y 
doña Rosa Ludeña pioneros en 
la producción del café en la zona de 
Santa Herminia - El Palomar desde 
1942. Con el impulso de la familia 
Marín se forma Coopchebi, cafetalera 
de 180 asociados, posicionada como 
la productora de uno de los cafés más 
finos del mundo. 

En los últimos años la roya amarilla 
ha perjudico a muchos caficultores, 
¿cómo combatirlo? 

Es un problema delicado, cada vez 
la roya es más agresiva y ataca el 
catimor, nuestra variedad de café más 
común. Si bien es una alarma, también 
tiene que ser una oportunidad, ya que 
los cafetaleros debemos identificar las 
variedades resistentes a esta plaga, 
entre ellas: typica, catuaí, caturra 
amarrilla y bourbón; para así, mejorar 
y ampliar nuestras muestras. 

¿Siempre comercializaron café 
orgánico? 

Nuestro café siempre fue orgánico. 
El año 1990 nosotros fuimos los 
primeros productores y exportadores 
de café orgánico en el Perú. Ya 
para el 2001, por demanda del 
mercado internacional, obtuvimos 
las certificaciones de café orgánico, 
de comercio justo, de café que se 
siembra bajo bosques nativos, regidos 
para la venta en el Asia, Norteamérica 
y Europa. 

¿Cuál sería el camino para una 
mayor rentabilidad del café de la 
provincia? 



Para la producción se debe adaptar 
e luego innovar. Adaptarse a las 
exigencias del mercado internacional; 
a partir de allí, hacer una innovación 
en sus procesos de siembra, en cuanto 
a sus variedades de café, obtener 
certificaciones y luego comercializar. 
No es difícil; Chanchamayo tiene en su 
territorio aptitud para cosechar un café 
de alta calidad. Debemos asociarnos y 
con la ayuda de los gobiernos locales 
y regionales buscar mercados. 

¿Es lo que hicieron ustedes? 

Claro, nuestra imagen de calidad 
comienza el año 90, con mi padre y el 
fundo familiar ‘José Gálvez’, luego con 
mis hermanos y yo bajo la asociación 
Hermanos Marín Ludeña (Hemalu), y 
como la demanda era mayor, por fin, 
formamos la cooperativa Coopchebi, 
que cuenta con 180 asociados de la 
zona de Santa Herminia, en San Luis 
de Shuaro. 

A propósito de ello, por qué se 
generó esa controversia casi 
anecdótica, entre los distritos de 
San Luis de Shuaro y Villa Rica por 
el café que producen. 

Uno, la carretera por Villa Rica 
estaba en mejor estado. Y dos, 
debido a que ese distrito nos incluyó 
en su denominación de origen, 
facilitándonos ganar el año 2004, 
concursos internacionales. Ahora 
bien, una denominación de origen 
determina un área geográfica, pero no 
un área administrativa o política. Por lo 
tanto no somos de Oxapampa, somos 
de Chanchamayo, Junín. 



Eitrivista al ing. Filia l 

"Debemos g 
patentada pe 

¿Qué programas espera del 
gobierno local y regional? 

Meses antes tuvimos una reunión 
con las autoridades de Junín, y 
manifestaron la pronta creación del 
Instituto del Café, eso me parece 
bien. Mi propuesta es que desde 
este Instituto, mediante los gobiernos 
locales y el regional, se gestione la 
obtención de una marca patentada 
para el café de Chanchamayo, 
válida en todo el mundo. Así antes 
de exportar los cafés de la provincia 
tendrían que pasar por un control de 




Félix Marín Ludeña, junto a la embajadora d 

Plata por el Mej 



calidad, y los que pasen poseerían el 
respaldo de esta marca. A nivel interno, 
también deberíamos corregir algunas 
cosas. No es posible que produciendo 
un buen grano, Chanchamayo no 
tenga cultura de consumir su café. 
Creo que organizando concursos de 
cafés tostados entre los productores y 
promoviendo bajo normas municipales 
el consumo de nuestro café en hoteles, 
restaurantes y tiendas de consumo de 
la zona se lograría este objetivo. 



Hace poco fue homenajeado por 
el Alcalde de San Luis de Shuaro, 
y en esa ceremonia se hablaba del 
“Parque Nacional de Café”, ¿en qué 
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Mn Ludtñ. i residente de cmchill. 

estionar la obtendón de una marca 
ira el Café de Chanchamayo" 



consiste ese proyecto? 

Es un propuesta interesante que viene 
de hace muchos años. El Palomar, 
está posicionado por la calidad del 
producto, y desde ya tenemos visitas 
de turistas interesados en saber 
cómo se logra este café. Un Parque 
Nacional, definiría una ruta, donde 
aparte de los cafetales se conocerían 
frutas exóticas, cascadas y bosque 
vírgenes; un turismo comunitario y 
vivencial. La idea es incluir también 
a Sanchirio, Yurinaki y Perené; 
involucrar a toda la provincia. 




el Perú en Francia, recibiendo la Medalla de 
or Café Tostado 



¿En qué consistió el último 
concurso internacional ganado por 
su cooperativa? 

Este año ganamos la medalla 
de plata, a nivel mundial, en el 
Primer Concurso de Café Tostado, 
organizado por la Agencia para la 
Valoración de Productos Agrícolas 
(AVPA) con sede en Francia. Para 
este certamen las cooperativas y 
productores concursantes, primero, 
debieron obtener el reconocimiento 
internacional para su café en grano 
verde. Nosotros como Cooperativa 
Agraria de Servicios Café Hemalu de 
los Bosques del Inka (Coopchebi) lo 
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alcanzamos al ganar el año 2004 la 
medalla de oro y el 2005 la medalla de 
plata en el concurso internacional de 
café en grano verde. 



Y para el futuro, ¿en qué otros 
concursos piensan participar? 

A través de PromPerú, cinco 
organizaciones nacionales ya 
enviaron sus muestras para un 
concurso en Taiwán, nosotros hicimos 
lo propio, y esperemos tener buenos 
resultados. En Nueva Zelanda también 
aguardamos los resultados de otro; 
cabe destacar que en este país ya 
ganamos dos concursos anteriores. 



A título personal, ¿cuántos 
galardones tiene usted? 

Un promedio de quince, que se dice 



muy fácil, pero esto es producto de 
un trabajo constante. Ahora bien, el 
asunto no pasa por ganar concursos; 
se trata, de culturizar en la producción 
y el consumo de un café de calidad 
en nuestra provincia. Todos los 
chanchamayinos debemos sentirnos 
orgullosos de nuestro producto 
bandera. 

¿Es cierto, que a país donde vaya, 
no deja de tomar su café? 

Efectivamente. Me pasó que en mis 
primeros viajes no hallaba locales que 
vendieran un café de calidad. Así es 
que tomando la idea de las infusiones, 
creé mis propias bolsas filtrantes de 
café contenidas en sachet. Cuando 
llego a un establecimiento para comer 
sólo pido agua hervida y tomo el café 
de Coopchebi. 



Cartel en el Fundo José Gálvez, propiedad de los Marín Ludeña en Santa 
Herminia “El Palomar” - Chanchamayo. 






Mercado El ouaio 





día 22 de mayo. 



El informe dirigido al alcalde 
provincial, Hung Won Jung, exhorta el 
cumplimiento de las recomendaciones 
formuladas, toda vez que el objeto 
de inspección cuenta con un nivel 
de Riesgo Alto, y las observaciones 
contenidas en el acta son de 
subsanación obligatoria e inmediata 
por parte de los comerciantes, en 
salvaguarda de la vida humana. 



El documento, que contiene las 
siguientes observaciones: estructuras 
de madera y elementos prefabricados 
en mal estado, inadecuados aforo y 
anchos de las rutas de evacuación, 
uso de vidrios sin laminar, sistema 
eléctrico, sistema de desagüe y 
evacuación de agua en mal estado, 
y seguridad y protección frente a 
emergencias no implementados; fue 
formulado el 8 de julio, y estima un 
plazo de 2 días para la subsanación 
de las deficiencias. 



El día 3 de julio a las 5:00 p.m., 
inspectores técnicos de seguridad en 
edificaciones, realizaron una segunda 
visita al Mercado El Óvalo, ubicado en 
las intersecciones de las calles: Tarma, 



LA MERCED. La seguridad del 
Mercado El Óvalo de la ciudad de La 
Merced está en Riesgo Alto, según 
informe emitido por la Oficina de 
Defensa Civil y Control de Riesgo 
de la Municipalidad Provincial de 
Chanchamayo. 



Amazona y Arica; constatando que los 
dueños de tiendas no han cumplido 
con subsanar las observaciones de la 
primera visita de inspección hecha el 
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Amplían plazo de la 



inuestigación preparatoria 



contra Hung uion Jung 



LA MERCED. La Fiscalía Provincial 
Corporativa Especializada en Delitos 
de Corrupción de Funcionarios-Junín, 
con sede en la cuidad Huancayo, 
prorrogó el plazo de la investigación 
preparatoria contra el alcalde de 
Chanchamayo Hung Won Jung, por la 
presunta comisión del delito contra la 
administración pública en la modalidad 
de Malversación de Fondos, en 
agravio del Estado; por un término 
de 60 días, a partir del 12 de junio del 
presente año. 

La ampliación de la investigación que 
también recae en los regidores del 
periodo 2011-2014: Patricia Urruchi, 
Alfredo Ruíz, Marcial Gavilán, Luis 
Caballero, Wilmer Meza, Norma Rojas, 
Hermilio Bailón, Leopoldo Sedaño, 



Fortunato Rodríguez y Luis Oliva; 
se sustenta al hecho de no haberse 
logrado recabar los suficientes 
elementos probatorios del delito, 
siendo necesario las declaraciones 
testimoniales e indagatorias de los 
involucrados y testigos. 

Por ello, en el plazo estipulado se 
debe recibir las declaraciones del 
investigado Luis Oliva (regidor), y 
de los testigos Reynaldo Suárez 
(Subgerente de Estudios y Proyectos) 
y Cecilia Breña Zárate (Subgerente 
de Maquinarias); también la 
recepción del peritaje hecho por 
Lourdes Vilcahuamán Gálvez, y las 
copias certificada y/o fedeteada del 
Presupuesto Institucional Modificado 
(PIM)del año 2013. 



La denuncia presentada por el 
abogado Gino Mapelli Palomino, busca 
determinar la afectación de caudales 
públicos, provenientes del Fondo de 
Compensación Municipal (Foncomun 
- diciembre del 2012 a noviembre del 
2013) de la Municipalidad Provincial 
de Chanchamayo, para solventar el 
pago del crédito bancaño otorgado 
por el Banco de la Nación por la 
suma de 3,000,000.00 nuevos soles, 
parte del presupuesto del proyecto, 
“Mejoramiento de la Capacidad 
Operativa de la Subgerencia de 
Maquinarias”, debiéndose detallar el 
perjuicio económico, según el peritaje 
anteriormente mencionado. 
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VIII Olimpiada Distriluz 
Electrocentro 2015 - La Merced 



Texto y fotos: Humberto Alonzo 



D urante los días 16, 17 y 18 de 
julio, en La ciudad de La Merced, 
capital de la provincia de 
Chanchamayo, se llevó a cabo la VIII 
Olimpiada Distriluz, donde participan 
las empresas que brindan el servicio de 
electricidad del Grupo Dsitriluz: Sede 
Lima, Electronoreste, Electronorte, 
Hidrandina y Electrocentro. 

La empresa organizadora de los 
juegos, turnada cada año, elige una 
ciudad dentro de su jurisdicción donde 
se realizará la competición, teniendo 
en cuenta el clima, las facilidades de 
movilidad, hospedaje, alimentación 
y los campos deportivos. Para estos 
juegos 2015, el encargo fue para 
la Empresa Regional de Servicio 
Público de Electricidad del Centro, 



Electrocentro S.A. 

En la ceremonia de apertura, 
realizado en el Coliseo Municipal de 
Chanchamayo, estuvieron lo más altos 
funcionarios de las cinco empresas. El 
gerente regional de Electrocentro, Ing. 
Romeo Rojas Bravo, fue el encargado 
de dar la bienvenida, destacando las 
virtudes de La Merced, como ciudad 
moderna y acogedora. Refirió que los 
deportistas se sentirán como en casa 
durante todo el torneo. 

El gerente general de Distriluz, Ing. 
Luis Alberto Pérez Morón, dio por 
inaugurado los juegos y en tono 
emocionado remarcó que le llenaba de 
orgullo encontrarse en Chanchamayo. 
“Nosotros debemos lograr ser buenos 





servidores y mejores profesionales, 
todos los que integramos el Grupo 
Distriluz nos esforzamos por un 
Chanchamayo mejor, por un Perú 
mejor”, remarcó Pérez Morón. 

En las VIII Olimpiada Distriluz se 
desarrollaron actividades deportivas: 
Penaltis, fútbol, quínelas, fulbito 
máster, vóley mixto, básquet, 
atletismo, maratón, tenis de mesa, 
billas, natación; actividades culturales: 
Canto, danzas folklóricas, ajedrez, 
concurso de conocimientos; y 
actividades técnicas: instalación 

de medidores, de aisladores y de 
pastorales. 
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C.P. 'Juan Carrión Ruiz 
cumplió 50 años 



Texto y fotos: Niel Macedo. 

E l domingo, 14 de junio en el 
Centro Poblado “Juan Carrión 
Ruiz”, anexo de Centro Unión, 
distrito de San Luis de Shuaro, 
provincia de Chanchamayo, se festejó 
los 50 años de su fundación, con un 
significativo y emotivo programa lleno 
de homenajes, actividades y números 
artísticos que alegraron a moradores 
y visitantes. 

En el espacio comunal de ‘Carrión’ 
se asienta una amplia cancha de 
fútbol, una escuela bien cuidada de 
una planta, un local para los servicios 
higiénicos y una casa comunal que 
alberga a profesores y dirigentes 
vecinales para reuniones o diligencias 
en favor de su población. 

Con la llegada de todos los invitados 
a la 1:00 p.m., se procedió con el 
desarrollo de la programación: Se 
invitó al Sr. Juan Pariona Navarro, 
alcalde del distrito de San Luis de 
Shuaro, Sr. Eucadio Muñoz Figueroa, 
regidor de la misma comuna, y al 
periodista Humberto Alonzo Gutiérrez, 
representante del Sr. Juan Carrión 
Ruiz, para el izamiento de la bandera 
y la entonación del himno patrio. 



En una tarima instalada al costado 
de la escuela comunal esperaban 
el Sr. Marín, de la Coopchebi, grupo 
ganador de la medalla de plata al 
mejor café tostado, y el Sr. Enrique 
Salazar Dávila, presidente de la junta 
vecinal del centro poblado; donde 
minutos después, daría las palabras 
de bienvenida a los concurrentes, y 
un breve repaso histórico del lugar. 
En un segundo turno le tocó hablar 
al alcalde Pariona y luego de un 
breve intermedio musical, se invitó al 
periodista Alonzo, representante del 
Sr. Carrión, para recibir dos presentes; 
un tallado en madera, de la junta 
vecinal; y un plato recordatorio de 
plata, de la Municipalidad de San Luis 
de Shuaro. 

En un enlace telefónico, logrado por 
su representante, el exalcalde Juan 
Carrión Ruiz se dirigió al público 
asistente, generando un ambiente de 
intensa emoción: el, cariñosamente 
recordado “pato” Carrión, hacedor de 
su poblado les hablaba. Durante la 
comunicación el homenajeado recordó 
que cuando ya era alcalde del distrito 
de Chanchamayo desde 1963; un 
grupo de colonos del valle El Palomar 



se acercaron a la municipalidad para 
solicitar la apertura de un camino en 
su anexo. 

La programación prosiguió con la 
lectura de los ganadores de un 
atractivo concurso entre los residentes 
de ‘Carrión’ al café de mejor aroma, 
acidez y sabor. También se hizo una 
exposición de platillos típicos de la 
zona, como: el enrollado de pituca, el 
asado con aroma de café cerezo y el 
néctar de naranjilla. 

Por la tarde, se procedió al almuerzo 
de confraternidad con los platillos 
típicos exhibidos, y en paralelo se 
realizó el campeonato de fútbol con 
la participación de 4 equipos del 
valle, entre ellos, con la indumentario 
naranja, el Deportivo “Juan Carrión”. 



Colonos fundadores del 
C.P. “Juan Carrión Ruiz”: 

Constantino Hidalgo, Cirilo 
Hidalgo, Máximo Buendía, 
Saturnino Ortiz, Enrique 
Salazar, Fernando Dávila, 
Cecilio Rivas. 
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E l precio del café Misha es de $ 
1 ,400.00 por kilo, y se procesa en 
las tierras altas de la Amazonia 
peruana en América del Sur, por el 
coatíes (Nasua nasua). 

Cuando las cerezas de café maduran, 
su color rojo intenso, pulpa dulce, 
atraen a muchos animales salvajes, 
incluyendo el mishasho, que sólo se 
alimenta de las mejores cerezas de 
café. El café pasa entonces por el 
sistema digestivo del animal, y debido 
a que el animal no es capaz de digerir 
toda la cereza del café. El café se 
libera con las heces del animal. Luego, 
a través de un cuidadoso proceso, el 
café se lava y se seca en bandejas de 
acero inoxidable en un deshidratador 
solar, y luego se muele posteriormente 
para eliminar la segunda capa o 
pergamino. Después de esos procesos 
se completa, el café es entonces listo 
para asar y moler. 
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.ESPECIALIDADES: MEDICINA - CIRUGIA - ÓIÑKWÓCÍm- TRAUMATOLOGIA 
OSPITALIZACIÓN - CENTRO QUIRÚRGICO - ECOGRAFÍA DE ALTA DEFINICIÓ 
MAMOGRAFÍA - RADIOLOGÍA - LABORATORIO - ELECTROCARDIOGRAMA^ 
^MEDICINA FÍSICA Y REHABILITACIÓN - DETECCIÓN DE CANCER 



CONVENIOS CON PACIFICO 



O SUIZA 



RIMAC E.P.S. - MAPFRE 



clin icaelera@speedy.com. pe 
Calle Tarma 194 - Telefax: 064-331527 - San Ramón 




Restaurant 

Información Turística 



Diners Club 
International 



AMERICA 



Libros del Autor: Humberto D. Alonzo Gutiérrez 




DISEÑO E IMPRESIONES EN GENERAL 



LIBROS - REVISTAS - PERIODICOS - AFICHES - AGENDAS - ALMANAQUES 

Telf: 064-532043 - RPM *262076 - publimiler@hotmail.com 

CHANCHAMAYO - SATIPO - OXAPAMPA 








